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Enthiillung als Erfiillung

Industrielle Kiichenhilfe beim Spargelschalen

Jedes Jahr freuen wir uns von neuem darauf: auf Asparagus,
umgangssprachlich Spargel genannt. Von Mitte April bis
Ende Juni treibt er ans Tageslicht. Eine Zeit fiir Liebhaber des
Edelgemiises, die absolute Geschmackserfiillung verheif3t.
Doch bis die begehrte Sprosse weif3, schlank und zart schme-
ckend auf dem Teller liegt, schreckt eines ab: das ldstige und
zeitaufwandige Schalen.
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Die Menge macht den Unterschied
Doch Schalen muss sein, denn vor dem
Genuss muss der Spargel aus seiner hol-
zigen, bitteren Schale enthiillt werden.
Bei einer 500-Gramm-Portion pro Person
noch relativ einfach, bei mehreren tau-
send Tonnen Spargel, die jahrlich in Pro-
fiklichen und zu Spargelkonserven verar-
beitet werden, eine mithsame, zeit- und
kostenintensive Aufgabe.

Eine einschneidende Idee
Die Entwicklung einer Spargelschadlma-
schine war Mitte der neunziger Jahre eine
Sensation. SchlieBlich galt das Schélen des
Spargels mit der Hand aufgrund der kom-
plexen Schélvorgange und der empfindli-
chen, ungleichmagigen Stangen lange Zeit
als alternativlos. Lange, Dicke, Krimmung
und der empfindliche Spargelkopf miissen
beriicksichtigt werden. Wahrend beim
manuellen Schélen fast 33 Prozent Schal-
verlust anfallen, sind es beim Automaten
weniger als 30 Prozent. Die ersten Ma-
schinen der Hepro GmbH mit Sitz in Rheda-
Wiedenbriick in Deutschland schélten
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Bei der Standard-Spargelschdlmaschine HSM 180
wird der Spargel mittels Transportwalzen horizontal
an den Schdlmessern vorbeigefiihrt
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3.600 Stangen pro Stunde — das macht
einen Spargel pro Sekunde. Bereits bei
diesem Urahn aller Spargelschadlmaschi-
nen kam pneumatische Automatisierungs-
technik von Festo zum Einsatz.

Sprung in der Leistungsfahigkeit
Inzwischen werden {iber 9.000 Stangen pro
Stunde durch eine Maschine von Hepro
geschleust. Gemeinsam mit Festo getrie-
bene Entwicklungen, wie zum Beispiel
eine spezielle Feder-Kolbenstangen-Kon-
struktion fiir die ersten Schdlmaschinen
und Technologiespriinge, wie die Ventil-
inseltechnik oder spezielle Haltevorrich-
tungen, machten dies moglich. Fiir den in-
dustriellen Bedarf ein Muss, liegen doch
die Tageskapazitdten einer Spargelkon-
servenfabrik, wie sie beispielsweise in
Peru oder China zu finden sind, bei bis zu
80 Tonnen Spargel pro Tag.

Der Weg auf den Teller

oder in die Konserve

Bis dies geschieht, hat der Spargel einen
langen und oft beschwerlichen Weg hinter
sich. Mit Rissen in der Oberflache des
Spargelbeetes zeigt sich die Reife des
Spargels. Dann miissen die Stangen schnell
freigelegt und gestochen werden, bevor
das Tageslicht sie verfarbt. Danach geht
es gut geschiitzt zu Weiterverarbeitung.
Gewaschene und abgeldangte Spargel-
stangen werden mittels Fordersystemen
an die Schdlmaschine herangefiihrt. Dort
nehmen pneumatisch gesteuerte Greifer-
systeme den Spargel vom Forderband
und fiihren ihn in speziell entwickelte Auf-
nahmetulpen ein. Der Spargel wird am
Kopf mit Hilfe eines luftgefiillten Silikon-
balges gehalten. Nun werden sechs Mes-
serpaare aus hochwertigem Edelstahl so
an den Spargel heranbewegt, dass ein
vollstandiges Schalergebnis erzielt wird

—die wenig schmackhafte holzige Schale
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wird entfernt. Und das Wichtigste dabei:
Der empfindliche Spargelkopf bleibt heil
und unangetastet. Er steckt wohlbehiitet
in dem luftgefiillten Silikonbalg. Gesteu-
ert werden die Messer von Ventilinseln.
Von grofiem Vorteil: Die Ventilinseln haben
ihre Elektronik gleich huckepack dabei.

Die Ventile missen nicht einzeln verbaut,
verdrahtet und angesteuert werden. Durch
eine patentierte Zweidruckschaltung wird
zundchst das softe Anlegen der Messer-

paare gewdhrleistet. Der eigentliche Schil-

druck wird dann tiberlagernd hinzuge-
schaltet. Das minimiert die Bruchgefahr
und hat den Vorteil, dass der Spargel zum
Ende hin stérker, also progressiv geschilt
wird. Spargel hat bekanntlich im unteren
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Acht druckluftbetrie-
bene Doppelmesser
schilen den Spargel
blank (Bild oben)

Pneumatisch gesteu-
erte Greifersysteme
(Bild Mitte) nehmen
den Spargel vom
Forderband und ...

... fiihren ihn in die
speziell entwickelten
Haltetulpen ein (Bild
unten). Der Spargel
wird am Kopf mit Hilfe
eines silikongefiillten
Balges gehalten

Drittel mehr holzigen Anteil. Zentral fiir
den Sprung in der Leistungsfahigkeit: die

spezielle Haltevorrichtung fiir die Spargel-

stangen, die von Flaschenhaltesystemen
in der Getrankeindustrie inspiriert ist. Die

Maschinenbauer von Hepro und die Auto-
matisierungsspezialisten von Festo arbei-

teten hier Hand in Hand, um die Anforde-
rungen erfiillen zu konnen. Die Haltetulpen
missen mit Luft befiillt und schlagartig
auch wieder entliiftet werden kénnen. Ein
SA-Riickschlagventil von Festo konnte
diese Anforderungen schlieBlich erfiillen.

,Wir haben einen langen Entwicklungsweg
hinter uns. Zu Beginn unserer Entwicklung
hatten wir noch gro3e Probleme, die Spar-
gelstangen wahrend des Schalvorgangs
ruhig zu halten. Standig gerieten die
Stangen in Bewegung, brachen wie Glas
auseinander und konnten nicht gleich-
mafig oder gar nicht geschalt werden.
Durch eine speziell fiir uns entwickelte
Feder-Kolbenstangen-Konstruktion haben
wir das damals gemeinsam mit Festo in
den Griff bekommen. Jetzt sind wir standig
bestrebt, die Kapazitdten unserer Ma-
schinen zu erh&hen, effizienter und auch
energiesparender zu werden. Auch hier
immer wieder in enger Zusammenarbeit
mit den Spezialisten von Festo®, berichtet
Christoph Protte, Geschaftsfiihrer der
Hepro GmbH.

Selbst das unsortierte Einlegen der manch-
mal krummen Stangen macht keine Pro-
bleme mehr. Ein speziell konzipiertes
Vereinzelungsband kann an der Schal-
maschine HSM 9000 befestigt werden.
»Frither musste dieser Arbeitsgang manu-
ell durchgefiihrt werden und war sehr zeit-
und personalintensiv. Durch die stdndig
steigende Leistungsfahigkeit unserer
Schélmaschinen ist ein Einsatz in der
spargelverarbeitenden Industrie, die
jahrlich tausende Tonnen Spargel verarbei-
tet, immer lukrativer. Doch es geht noch
immer weiter. Wir wollen die Maschinen
weiter perfektionieren und vereinfachen,
zum Beispiel durch weniger Bauteile, die
zudem unempfindlicher auf feuchte und
saure Umgebungsbedingungen reagieren.
Auch hier werden uns die Spezialisten von
Festo mit optimierten Produkten und
mafBgeschneidertem Service begleiten,
ergdnzt Christoph Protte.
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Herr Protte,
Sie haben welt-
weit eine markt-
fiihrende Posi-
tion mit lhren
Schélautoma-
ten. Wie kam

Christoph Protte

ihr Erfolg zu-
stande?“

¢¢ Riickblickend und natiirlich auch fiir die
Zukunft kann ich sagen, dass das Geheim-
nis unseres Erfolges Service, Service und
nochmals Service ist. Das heif3t, seit dem
Bestehen unserer Firma Anfang der 90er
Jahre stellen wir die Bediirfnisse unserer
Kunden immer in den Vordergrund und pas-
sen daran die Weiterentwicklung unserer
Maschinen an. Im Mai 1999 wurde z.B. ein
Hamburger Importeur fiir Konservenspar-
gel auf uns aufmerksam. Nun muss man
wissen, dass die meisten Spargelkonser-
ven aus China und Peru stammen und dort
mehr als 60 Tonnen Spargel pro Tag per
Hand geschalt werden —auch ohne eigene
Anbaugebiete. Dieser Importeur hatte gro-
es Interesse, eine Spargelschdlmaschine
dort vorzufiihren. Es stellte sich jedoch sehr
schnell heraus, dass unsere Maschinen, die
fuir den deutschen Markt entwickelt waren,

zundchst an die Bedarfe der dortigen In-
dustrie angepasst werden mussten. Schon
ein Jahr spater wurde der erste Prototyp
in China vorgefiihrt. Die Chinesen waren
von dieser Umsetzung ziemlich beeindruckt
und zdhlen heute zu unserem festen Kun-

denkreis. Inzwischen werden diese Maschi-

nen auch in Deutschland eingesetzt.

Und wie hat alles begonnen, was
sich jetzt auf dem deutschen Markt
und auf dem Weltmarkt so erfolgreich
durchsetzt?“
¢¢ Inspiriert wurden wir von unserem
Nachbarn, einem grofRen Spargelanbauer.
Im Oktober 1992 begannen Siegfried
Hennemeier und ich die ersten Ideen in
eine Versuchsmaschine umzusetzen. Ich
kann mich noch sehr gut an die ersten
Testldufe im heimischen Wohnzimmer
erinnern. Im Mai 1993 testeten wir in der
Spargelsaison den ersten Prototyp und
griindeten unsere gemeinsame Firma.

Wie wurde damals Ihre Idee von einer
Spargelschédlmaschine aufgenommen?“
¢¢ Zu Beginn wurden wir von vielen Leuten
beldchelt, besonders von den Fachleuten
aus der Maschinenbaubranche. Bis dahin
wurde das industrielle Schalen der Spargel
flir unmoglich gehalten. Wir waren jedoch
von unserer Idee liberzeugt und arbeite-
ten in jeder freien Minute daran.
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HSM 900: Spargel schilen in hochster Qualitét,
Leistung und Effizienz

Wann kam der Durchbruch fiir Sie und
was hat sich seit damals gedndert?“

¢¢ 1994 meldeten wir den weiterentwickel-

ten Prototyp zum Patent an und gingen
damit auf die Spargelmesse. Hier zeigten
sich die ersten interessierten Spargelan-
bauer und es kam zu ersten Verkdufen.
Nach und nach kamen immer mehr Kun-
den dazu und inzwischen beschdftigen
wir 15 Mitarbeiter. In den letzten Jahren
hat sich der Spargelmarkt sehr verdndert.
Immer mehr Spargelgeniefer lassen sich
das Edelgemiise direkt beim Spargeler-
zeuger schélen. Von diesem Trend profi-
tieren wir natirlich. Die Dienstleistung
spielt eine immer grofRere Rolle. Es werden
immer groBere Mengen an geschalter
Ware vom Markt verlangt.

Wie sieht die Zukunft aus? Sind neue
Projekte in Planung?“
¢¢ Wir tiberlegen uns standig, wie wir unse-
re Maschinen noch weiter verbessern kén-
nen. Zukiinftig wird die Frage nach der Ener-
gieeffizienz der Maschinen eine wichtige
Rolle spielen. Um Ihre Frage kurz zu beant-
worten: tiifteln, tifteln und nochmals
tufteln.

Das Gesprdch fithrte Petra Gompper, CC-IC
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