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BElI DER
BLEIBEN

Spargel gilt als Konigsklasse unter den Gemusesorten. Wie so oft liegt auch

hier der wahre Genuss unter einer Schale. Fir einen geringen Aufpreis be-

kommt man Spargel inzwischen fast Gberall auch ohne das nicht schme-

ckende Drumherum. Nicht selten war dann Technologie von HEPRO

im Einsatz. Das Unternehmen aus Rheda-Wiedenbruck ist fihrend in

punkto Spargelschélen — und das nicht nur in Deutschland.

Text: Volker Pieper, Fotografie: Susanne Clemes

.Wer maschinell Spargel scha-
len will, kommt an uns nicht
vorbei, man kennt uns in der Branche®,
sagt Christoph Protte, dem die HEPRO GmbH zur Hélfte
gehort. Die andere Halfte besitzt Siegfried Hennemeier.
Aus den Anfangsbuchstaben der beiden Maschinenbau-
techniker setzt sich der Firmenname zusammen - HE wie
Hennemeier, PRO wie Protte. 2007 verlegten die beiden
geschaftsfihrenden Gesellschafter den Sitz ihres Un-
ternehmens an die NickelstraRBe in Rheda-Wiedenbrick,
nachdem sie zuvor in Delbriick einige Jahre lang Aufbau-
arbeit geleistet hatten.
Wie bei fast jedem Unternehmen fing auch die Geschich-
te der HEPRO GmbH ganz klein an. Sie reicht genau 20
Jahre zurlick. ,Ein Spargelbauer aus der Umgebung
forderte uns 1992 auf, Uber das Schalen von Spargel
nachzudenken®, erinnert sich Protte, der gemeinsam mit
Hennemeier zu der Zeit noch beim Holzbearbeitungsma-
schinen-Spezialisten Kuper in Rietberg arbeitete. ,Neun
Monate spater existierte bereits ein Prototyp. Im Jahr
darauf folgte die erste Patentanmeldung.” Diese erste
Spargelschdlmaschine, die HSM-180, ist seitdem das
Standardmodell der HEPRO GmbH.
Dass Hennemeier und Protte damals mit ihren Maschi-
nenbaukompetenzen fremdgehen durften, war keine
Selbstverstandlichkeit. Protte: ,Wir haben Firmenchef
Heinrich Kuper dartber informiert und er hat es uns
erlaubt, das Patent selbst zu nutzen. Dafir sind wir ihm
noch heute sehr dankbar.” Die ersten Gehversuche als
Unternehmer unternahmen Protte und Hennemeier
noch ,nebenberuflich” als Kuper-Angestellte. Von zuneh-
menden Verkaufserfolgen angespornt, nabelten sie sich
dann 1995 endgliltig ab und griindete ihre eigene GmbH.

ERSTE SCHALVERSUCHE
UNTER DER DUSCHE

Wenn die beiden Tiftler an ihre ersten Schalapparaturen zu-
rickdenken, konnen sie sich ein Schmunzeln nicht verkneifen,
denn der Weg zur HSM-180 war von sehr viel Improvisation
begleitet. ,Die ersten Versuche fanden unter der Dusche statt,
denn zum Spargelschalen benétigt man Wasser, sonst setzen sich
die Fasern an den Messern fest und die Aktion ist sehr schnell
beendet”, beschreibt Protte die erste erfolgreiche Versuchsan-
ordnung, bei der neben dem Duschschlauch ein Scheibenwischer-
motor und eine Ansammlung konventioneller Spargelschéler als
Bauteile herhalten mussten. ,Es funktionierte irgendwie, wenn
auch noch nicht optimal. Die Grundidee war gut und findet sich
noch heute in einem Teil unserer Maschinen wieder.”

Damit war die Kreativitat aber nicht ein fir allemal ausgeschopft.
Im Gegenteil: Die Maschinenbauer von HEPRO erfanden munter
weiter. Im Jahre 1999 folgte die Entwicklung der Industrie-
Spargelschalmaschine HSM-6000, die auf einem vollig neuen
technischen Konzept basierte. 2005 wurde das Erfolgsmodell
HSM-180 weiterentwickelt und mit einem Schwenkantrieb
ausgestattet. Seitdem schalt die Maschine HSM-180/SA Spargel
mit einem Durchmesser von 8-45 Millimeter. Die HSM-180/SA ist
auch als mobile Variante HSM-180/SAM im Angebot. Dadurch
ist flexibles Schalen an verschiedenen Einsatzorten moglich,
wie zum Beispiel auf Wochenmarkten oder in Einkaufszentren.
Ebenfalls seit 2005 wird ein Verpackungsgerat HSG-Universal
vertrieben, mit dem geschalter Spargel in Schalen verpackt wird.
So gelagerter Spargel bleibt im Kiihlschrank bis zu einer Woche
frisch. Die neueste Entwicklung der HEPRO GmbH ist die Indus-
trie-Spargel-Schédlmaschine HSM-9000. Sie bietet noch einmal
50 Prozent mehr Schélkapazitat gegenliber der HSM-6000 und
ist damit die leistungsstarkste Spargelschalmaschine der Welt.
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)er Weg in den Industriemarkt war freilich nicht so gradlinig wie
lieser kurze Abriss der unterschiedlichen Typen vermuten ldsst.
s begann sogar mit einem grolRen Misserfolg. ,Aber auch der war
ichtig, denn er brachte uns den entscheidenden Technologie-
chub”, findet Protte riickblickend. Ende der 90er-Jahre waren die
EPRO-Verantwortlichen auf die Idee gekommen, es mal in China
it Spargelschalmaschinen zu probieren. China ist mit rund 80.000
ektar Anbauflache der groRte Spargelproduzent der Welt. Etwa
100.000 Tonnen Spargel in Konservenglasern werden pro Jahr expor-
iert. ,Genau diese riesige Menge an Glasspargel hat uns gereizt’, so
orotte. Also machte er sich mit zwei HSM-180 ,im Gepdck” nach China
uf und stellte sie in einer Spargelschalfabrik vor. ,Wir konnten mit
nseren Maschinen die Verantwortlichen dann aber nicht Uberzeu-
jen, weil in der Fabrik extrem gute Schaler beschaftigt waren. Die
SM-180 war fir diese Zwecke einfach nicht leistungsféhig genug.”
>rotte und Hennemeier hatten verstanden: Also setzten sie sich zu
ause hin und erfanden mit der HSM-6000 eine vollig anders kon-
ipierte Industrie-Spargelschalmaschine. Die Zahl 6000 bedeutet,
jass die Anlage bis zu 6.000 Stangen pro Stunde von den Schalen
sefreit. Die HSM-6000 kam bei den Chinesen weitaus besser an,
ier Exemplare wurden geordert. Doch die Zeit des Lehrgeldzah-
ens dauerte an. Protte: ,Wir haben danach nichts mehr aus China
gehort. Wir glauben, dass sie mit unseren Maschinen letztlich nicht
zurechtgekommen sind, denn es fehlte die ausreichende Schulung
und der Service war auch nicht richtig organisiert.”

MIT PERUANERN
INS GESCHAFT GEKOMMEN

Diese Fehler wurden beim zweiten groRen Auslandsversuch nicht
mehr gemacht. 2003 unternahm HEPRO erste Schritte in Peru, dem
zweitgroRten Spargelproduzenten der Welt. Anknipfungspunkt
war hier ebenfalls die Konservenindustrie, die jahrlich rund 80.000

Christoph Protte

Tonnen geschalten Spargel in Glaser verpackt und weltweit
vertreibt. Zwar lieRen auch bei den Stidamerikanern die ersten
Maschinenbestellungen ein paar Jahre auf sich warten, sie
haben sich aber seitdem verstetigt. Die Besonderheit in Peru:
Hier ist aufgrund der warmen Witterung das ganze Jahr Uber
Spargelzeit. Zwar lasst man die einzelnen Pflanzen auch in Peru
nach den Spargeltypischen drei Erntemonaten in Ruhe, dafir ist
die begehrte Gemusesorte dann aber anderswo reif. Die Bewirt-
schaftung der Felder wird entsprechend gestaffelt.

Rund 100 groRe Industrie-Spargelschalmaschinen hat HEPRO
inzwischen im In- und Ausland verkauft. Von den kleinen Ma-
schinen sind es etwa 1.700. Deren Abnehmer befinden sich
(iberwiegend in den bekannten heimischen Spargelanbauge-
bieten. Neben den deutschlandtypischen Selbstvermarktern
zdhlen aber auch immer mehr Verbraucher- und Supermarkte
zur Kundschaft. Dort stehen die Schalmaschinen dann in den
GemUseabteilungen als Serviceangebot fir die Verbraucher.
Ein aktueller Trend ist das Mietgeschaft. In der spargellosen Zeit
lagert HEPRO die Gerate dann wieder ein. Eine ganze Halle wird
dafur inzwischen benaotigt.

Wer Spargel schalen kann, so die naheliegende Vermutung, der
ist doch sicher auch in der Lage, mit anderem Gemuse umgehen.
Genau so ist es! Die Rheda-Wiedenbricker kennen sich zum Bei-
spiel auch mit Karotten, Gurken, Rettich und Schwarzwurzeln
sehr gut aus. Eine Universal-Schalmaschine fiir diese Sorten
existiert bereits seit 1995. Es ist die weltweit einzige Maschine
ihrer Art. Bis nach Australien ist die HSM-U/W schon exportiert
worden. Und was ist mit Gemuse, das nicht langlich geformt ist?
,Damit beschaftigen wir uns nicht, denn das ware technisch und
auch sonst ein gahz anderes Thema', erteilen Christoph Protte
und Siegfried Hennemeier Kartoffeln & Co. eine klare Absage.
Wir bleiben auf alle Félle bei der Stangenform!”

Text: Volker Pieper




